1.1.1. Technik zywienia i gospodarstwa domowego 321[10]

Do egzaminu zostato zgtoszonych: 10 951
Przystapito tacznie: 10 253

ETAP PISEMNY DYPLOM
przystapito: zdato: POTWIERDZAJACY
9 461 KWALIFIKACJE
9922 (95,4%)
ZAWODOWE

ETAP PRAKTYCZNY

przystapito: zdato: otrzymato:
10 071 hdy 5 638
S (57,9%)

Tabela 1. Wyniki egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje zawodowe dla zawodu technik zywienia i
gospodarstwa domowego

Tabela 2 przedstawia wyniki egzaminu zawodowego dla zawodu technik zywienia i
gospodarstwa domowego z podziatem na typy szkét:

Typ szkoty ETAP PISEMNY ETAP PRAKTYCZNY | DYPLOM
przystapito | zdalo | przystapilo | zdato otrzymalo
Technikum 8 403 8 057 8 480 5121 4 977
(95,9%) (60,4%) (60,4%)
Szkota Policealna 177 152 178 101 98
(85,9%) (56,7%) (55,7%)
Technikum 1 069 989 1058 375 374
Uzupehiajace (92,5%) (35,4%) (35,5%)

Tabela 2. Wyniki egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje zawodowe dla zawodu technik zywienia i
gospodarstwa domowego podziatem na typy szkot

bo egzaminu przystgpito 59 absolwentéw niestyszacych, 2 niepetnosprawnych ruchowo , 3
z innymi dysfunkcjami oraz 1 stabowidzacy, co stanowi 0,63 % wszystkich zdajacych
egzamin w tym zawodzie.



CZESC | ETAPU PISEMNEGO

C

< S <
= x

s N x S |t o O
< N S @ @ = s a c g
© o0 s S = > > L oo
ke 29 - = © N N 0 > &
N 852 | § 3 3 8|9 S | 8%
8 s3 | 0 = = s | E X | ©§
o € n T | o ©%
5 z
4 g z

‘»n

kraj 9 922 0,69 | 3442 | 35 | 35 | 50 0 50 5,42

Tabela 3. Podstawowe dane statystyczne wynikéw egzaminu czesci | etapu pisemnego
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Wykres 1. Rozklad wynikow czesci | etapu pisemnego dla zawodu technik technik Zywienia i
gospodarstwa domowego w skali kraju

Absolwent zdajgcy egzamin uzyskat przecietny wynik 34,42 punktdéw, rozwigzujgc poprawnie
Srednio 69% zadan testowych w czesci | etapu pisemnego egzaminu (Tabela 3). Wsréd
zdajacych dominowat wynik 35. Prég zaliczajgcy na poziomie co najmniej 50%, wynoszacy
25 punktéw dla czesci | etapu pisemnego, przekroczyto 9 500 czyli 95,75% zdajacych.
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tatwos¢é

czytanie ze przetwarzanie bezpieczne
zrozumieniem danych wykonywanie

obszar wymagan

Wykres 2. Srednia tatwo$é zadan w obszarach czeéci | etapu pisemnego dla zawodu technik zywienia
i gospodarstwa domowego

Biorac pod uwage powyzsze zestawienia $redniej tatwosci zadan w poszczegdlnych
obszarach wymagan egzaminacyjnych czesci | etapu pisemnego mozemy stwierdzié, ze
przecietny zdajgcy opanowat wiadomosci i umiejetnosci w obszarze czytania ze
zrozumieniem, przetwarzania danych oraz bezpiecznego wykonywania zadan zawodowych.
Dla wszystkich zdajacych tatwiejsza okazata sie grupa zadan z obszaru przetwarzania
danych liczbowych i operacyjnych, trudniejsza z obszaru czytanie ze zrozumieniem oraz
bezpiecznego wykonywania zadan zawodowych.

Do sprawdzenia poziomu opanowania wiadomosci i umiejetnosci przez zdajacych w czesci |
etapu pisemnego egzaminu zawodowego w zawodzie technik zywienia i gospodarstwa
domowego, zastosowano test z 50 zadaniami wielokrotnego wyboru, odpowiednio w
obszarach: czytanie ze zrozumieniem — 25 zadan, przetwarzanie danych liczbowych i
operacyjnych — 19 zadan, bezpieczne wykonywanie zadan zawodowych — 6 zadan.

Srednig tatwo$é zadan reprezentujgcych poszczegdlne umiejetnosci standardu wymagan
egzaminacyjnych dla zawodu technik zywienia i gospodarstwa domowego w | czesci etapu
pisemnego ilustruje wykres 3.
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Latwosci zadan w poszczegdélnych umiejetnosciach standardu
wymagan egzaminacyjnych
technik zywienia i gospodarstwa domowego
0,0 0,2 0,4 0,6 0,8
- stosowac nazwy i pojecia wlasciwe dla gastronomii i
- gospodarstwa domowego;
rozréznia¢ surowce spozywcze pod wzgledem
“:5 towaroznawczym, przydatnosci kulinarnej i wartosci
odzywczej;
™ okres$la¢ warunki przechowywania i magazynowania
- surowcow, potproduktéw i wyrobdw kulinarnych;
< rozrézniac techniki sporzadzania oraz podawania potraw i
- napojow;
T rozrozniac i klasyfikowa¢ potrawy i napoje kuchni
- polskiej, regionalnej i innych narodow;
© dobiera¢ surowce, przyprawy i techniki wykonywania
- potraw w zaleznos$ci od rodzaju diety
~ okresla¢ zasady sprawowania opieki nad dzieémi,
- chorymi i niepetnosprawnymi w rodzinie;
© okresla¢ zasady i metody zagospodarowania odpadéw
- poprodukcyjnych i pokonsumpcyjnych.
- oblicza¢ warto$¢ odzywcza i energetyczng potraw i
N positkéw;
o okreslac kolejnos¢ wykonywanych czynnosci w procesie
N wytwarzania wyrobéw kulinarnych;
™ kalkulowa¢ ceny potraw, napojéw, catodziennego
N wyzywienia i innych ustug;
§ dobiera¢ menu do rodzaju przyjecia;
dobiera¢ maszyny, urzadzenia i zastawe stotowg do ilosci
g i rodzaju przetwarzanych surowcow i liczby
konsumentow;
stosowac zasady funkcjonalnego i estetycznego
g wyposazania obiektow zbiorowego wyzywienia i
zakwaterowania oraz gospodarstw domowych;
~ dobieraé dziatania marketingowe do sprzedazy ustug
N zywieniowych.
stosowac przepisy sanitarne, bezpieczenstwa zywnosci,
; bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony
przeciwpozarowej i ochrony srodowiska obowigzujace w
~ wskazywac zagrozenia dla jako$ci gotowych potraw i
™ napojow;
wskazywac sposoby udzielania pierwszej pomocy
2 poszkodowanemu na stanowiskach zwigzanych z
wykonywaniem potraw i innych wyrobéw kulinarnych oraz

Wykres 3. Srednia tatwo$é umiejetnosci sprawdzanych w czesci | etapu pisemnego dla zawodu

technik zywienia i gospodarstwa domowego




ETAP PRAKTYCZNY

W zawodzie technik zywienia i gospodarstwa domowego zadanie egzaminacyjne sprawdzato
umiejetnosci praktyczne okreslone w standardzie wymagan egzaminacyjnych wiasciwe dla
kwalifikacji w zawodzie wynikajace z zadania o tresci ogdinej:

Opracowanie projektu realizacji i wykonanie okreslonych prac z zakresu organizacji i
prowadzenia zywienia w przedsiebiorstwie gastronomicznym lub gospodarstwie domowym.
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Tabela 4. Podstawowe dane statystyczne wynikéw egzaminu etapu praktycznego
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Wykres 4. Rozktad wynikow etapu praktycznego dla zawodu technik zywienia i
gospodarstwa domowego w skali kraju

Przecietny absolwent, ktory przystgpit do etapu praktycznego egzaminu uzyskat srednio
67,50 punktdéw, opanowujgc poprawnie umiejetnosci praktyczne Srednio na 68% ( Tabela
4). Wynik 75 punktéw, stanowigcy prég zaliczenia na poziomie co najmniej 75% ze 100
punktéw mozliwych do uzyskania przekroczyto 5 814 czyli 57,73% zdajacych (Tabela1).
Wiadomosci i umiejetnosci w etapie praktycznym sprawdzano 8 elementéw pracy
egzaminacyjnej, ktére stanowity zawarto$¢ projektu realizacji prac. Prace egzaminacyjne
sprawdzane i oceniane byty przez zewnetrznych egzaminatorow zgodnie z ustalonymi
kryteriami oceniania.




W pracy egzaminacyjnej podlegaty ocenie:
| - Tytut pracy egzaminacyjnej,
Il - Zatozenia,
Il - Zapotrzebowanie zywnos$ciowe,
IV - Kalkulacja kosztéw dziennego zywienia,

V - Wykaz metod i technik wykonania potraw,

VI - Wykaz zastawy stotowej,
VIl - Ocena jakosci zywienia,

VIl - Praca egzaminacyjna jako catos¢ .
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Wykres 5. Srednia tatwo$é poszczegdinych elementéw pracy egzaminacyjnej dla zawodu technik
zywienia i gospodarstwa domowego

Podsumowanie

Analizujgc wyniki egzaminu mozna stwierdzic, ze absolwenci szkét ksztatcacych w zawodzie
technik zywienia i gospodarstwa domowego majg najwieksze trudnosci ze sporzadzeniem
wykazu metod i technik wykonania potraw oraz oceny jakosci zywienia.

W zatgczeniu przyktady prac egzaminacyjnych oraz ich fragmentéw wraz z komentarzem



