Kelner
Komentarz do rozwiazania zadania i oceniania

Rozwigzanie zadania zawiera:

e projekt realizacji prac zwiazanych z przygotowaniem i organizacja obstugi przyjecia
z okazji oficjalnej wizyty w Polsce delegacji szesciu krajow,

e dokumentacje¢ z wykonania pierwszego nakrycia stolu na cztery osoby z uwzglednieniem

zaproponowanego w projekcie menu, kolejnosci i sposobu podawania potraw.

Projekt realizacji prac ma przejrzysta strukturg, w ktorej wyrdznione sa rozdzialty. Tytuly
rozdzialow przyjete sa zgodnie z treScia zadania. TreSci projektu przedstawione
w poszczegdlnych rozdziatach sa odpowiednie do ich tytutow.

Zatozenia do projektu realizacji prac saq sformutowane prawidiowo.

Prace zwiazane z przygotowaniem 1 organizacja obstugi przyjgcia przedstawione
w wykazie, sa poprawnie nazwane, przedstawione w formie listy zgodnie z kolejnoscia ich
wykonywania.

Zaproponowane na przyjecie menu uwzglednia charakter przyjecia i porg dnia, jest
dobrane na podstawie zataczonego wykazu potraw.

Plan ustawienia stolow i krzeset dla gos$ci uwzglednia uktad sali konsumenckiej zgodnie
z zalaczonym szkicem, wymiary stotow i ich liczb¢ w odniesieniu do liczby gosci. Propozycja
ustawienia stotdéw w ksztalcie litery U i1 rozmieszczenia gosci po ich zewngtrznej stronie
zapewnia przebieg przyjecia zgodnie z programem. Ustalenie miejsc dla gosci i gospodarzy
zachowuje range gosci.

Dekoracja stotu jest dobrana trafnie do charakteru przyjecia.

Plan obstugi gosci przez kelneréw uwzglednia kolejno$¢ podawania potraw i napojow
oraz uklad stoldéw i1 rozmieszczenie gosci. Przejrzysto$¢ planu wzbogaca i uzupetnia
opracowany szkic sytuacyjny obstugi gosci.

Zestaw bielizny, zastawy stotowej i sprzetu jest odpowiedni do charakteru przyjecia,
uwzglednia niezbgdny zapas.

Harmonogram podawania potraw i napojow jest poprawnie opracowany. Zaproponowane
metody, sposob i czas podawania potraw i napojow sa odpowiednie do charakteru i przebiegu
przyjecia, uwzgledniaja planowane przemowienia w trakcie przyjecia.

Na schemacie poprawnie przedstawione jest pierwsze nakrycie stotu: elementy nakrycia,
sztucce, naczynia do napojow (na podstawie zataczonych do zadania wykazéw), nakrycie

stotu uwzglednia zaproponowane menu, kolejnos¢ i sposéb podawania potraw.
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Projekt realizacji prac jest opracowany w oparciu o wszystkie zalozenia do projektu.
W dokumentacji z wykonania prac przedstawiony jest opis pierwszego nakrycia stotu na
cztery osoby, uwzgledniajacy bielizng stolowa, sposob, kolejnos$¢ 1 miejsce ustawienia naczyn
porcelanowych, naczyn szklanych, sztuécow, dekoracji 1 serwetek, zgodnie
z zaproponowanymi w projekcie: menu, kolejnoscia i sposobami podawania potraw oraz
schematem pierwszego nakrycia stotu.

Rozwiazanie zadania jest opracowaniem uporzadkowanym i zwartym w odniesieniu do
tre$ci, poprawnych terminologicznie i merytorycznie, wlasciwych dla zawodu. Tresci te sa
poprzedzone wynikami analizy zatozeh. Zastosowanie formy osobowej do ich
przedstawienia podkresla indywidualny charakter opracowanego projektu realizacji prac.

Opracowanie jest opatrzone trafnym merytorycznie tytutem, stosownym do zawartosci,
wynikajacej z tre$ci zadania.

W opracowaniu niekonsekwentnie stosowane sa niektére sformulowania, np.: ,,oferta
kulinarna”, ,,propozycja menu”, ,wykaz potraw i napojow”, co wpltywa na utrat¢ 10%
punktow.

Biorac pod uwage powyzszy komentarz, za przedstawione rozwigzanie zadania mozna

uzyska¢ 90% na 100% mozliwych do uzyskania punktow.



